Frikadeller.
500 gr. fars

1 lille løg hakkes meget fint (brug persillehakker)

½ dl rasp

½  dl. Mel

1 dl mælk

2 tsk salt (strøgen)

1 æg

1. Rør farsen med mel, rasp og salt

2. Put løg og æg i

3. Hæld mælken i.

4. Put olie og smør i panden. Vent til det er brunt.

5. Tage panden af kogepladen og form frikadellerne med en ske.

6. Sæt panden på kogepladen og steg frikadellerne færdige.

